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Foadr. Frischo Watiolich.

Geschmack aus dem Allgau.



Frische aus
dem Allgau.

Allgau Fresh Foods verbindet traditio-
nelle, regionale Fleischerzeugung mit
moderner, innovativer Lebensmittelher-
stellung. Bester Geschmack in Bio-Quali-
tat und eine transparente Darstellung von
Herkunft und Tierwohl sind bei uns
selbstverstandlich.




Wir haben

hochste Anspriiche
an die Prozesse

in unserem
Unternehmen.

Durch Vertragslandwirtschaft, eigene
Produktionsbetriebe, ein engmaschiges
Qualitatsmanagement sowie eine
ausgeklugelte Logistik steuern wir die
gesamte Wertschopfungskette.




Fairness, Sicherheit
und Vertrauen.

Unsere Vertragslandwirte sind boden-
standige, kleinbauerliche Betriebe, die
ihre Hofe meist seit vielen Generationen
bewirtschaften. Faire Preise und Abnah-
megarantien geben den Landwirten
Planungssicherheit und ermoglichen
wirtschaftliches Arbeiten.
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Mehr als
Verbands-Bio.

Unsere Erzeugerbetriebe gehoren einem
Bio-Anbauverband an. Die Verbande
geben klare Richtlinien bei Tierwohl,
Futtererzeugung und Pflanzenschutz vor.
Unsere Qualitatskriterien gehen Gber die
Vorgaben der Verbande hinaus.
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Tierwohl,

Region und
die Umwelt
im Blick.

Unsere Fleischerzeugung ist ganzheitlich
und nachhaltig. Unsere Brudertier-Projek-
te sorgen dafir, dass mannliche Kalber
und Kiken in der Region aufwachsen und
gemastet werden. Auch werden bei uns
nicht nur Edelteile verarbeitet, sondern
alle Fleischteile.
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Transparenz
starkt Vertrauen.

Die enge Zusammenarbeit mit unseren
Vertragslandwirten ermaglicht es uns,
eine in sich geschlossenen Produktions-
kette aufzubauen. So kénnen wir unseren
Kundinnen und Kunden absolute Transpa-
renz bieten. www.bio-mit-gesicht.de
ermaoglicht Einblicke in die Arbeit unserer
Vertragslandwirte.
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www.bio-mit-gesicht.de

ermoglicht einen Einblick in die Arbeit
unserer Vertragslandwirte
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Modernste
Verfahrenstechnik.

Die Verbindung von handwerklicher
Erfahrung und modernster Technik ergibt
Fleisch- und Wurstwaren in hochster
Qualitat. Unsere Produktionsstandorte im
Allgau und auf der Schwabischen Alb sind
IFS Higher Level-zertifizierte Betriebe.

Die hochmoderne technische Ausstattung
der Betriebe garantiert Energie- und
Ressourceneffizienz.



GroRtmogliche
Produktvielfalt.

Neben einem groRen Sortiment an
frischem Bio-Fleisch bieten wir eine
vielfaltige Auswahl an Wurst- und
Schinkenspezialitaten sowie zahlreiche
Convenience-Produkte wie Suppen,
Saucen, Teigwaren und Frischemends an.



Private Label: Wir
machen lhre Marke.

Wir bieten Ihnen unser gesamtes Know-
how aus Uber 25 Jahren Erfahrung in
Erzeugung, Herstellung und Vertrieb von
Bio-Lebensmittel fur Ihre Eigenmarke.
Dabei Ubernehmen wir nicht nur die
Rohstoffbeschaffung, sondern unterstt-
zen Sie von der Produktentwicklung Uber
die Verarbeitung in unseren Produktions-
betrieben bis hin zu Markenentwicklung
und Layoutgestaltung, Vertrieb und
Logistik.
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Erzeugung
Verarbeitung
Vertrieb
Verbraucher

ALLGAU
FRESH
FOODS

Allgau Fresh Foods
GmbH & Co. KG
Ursulasrieder Stral3e 2
87437 Kempten

Telefon 0831/5717-373
www.allgaeu-fresh-foods.de



